
優良衛生品質管理市場䊶漁港認定基準



㪈.認定条件㩿ソ䊐䊃条件㪀
項目 ข組䈱ౝ容 具体的䈭認定䈱条件

㪈 組織体制

㽲協議会䈱設置
関係者㩿開設者䇮漁港管理者䇮出荷者㩿漁業者㪀䇮卸売業者䇮買ฃ人䇮可能䈪
あ䉏䈳地方公共団体職員㪀䈪䇮衛生品質管理協議会等䉕設䈔䇮組織的䈮衛
生品質管理䈮ข䉍組䉖䈪い䉎䈖䈫

協議会䈱設置
市場開設者䇮漁港管理者䇮出荷者䇮卸売業者䈍䉋び買ฃ人等䈱関係者㩿原則䈫䈚䈩㪋者以
਄㪀䈪構成䈚䇮協議会䊜ン䊋䊷䊥ス䊃䉕作成䈚䈩い䉎䈖䈫

協議会䈱開催
協議会䉕䇮年㪈回以਄開催䈚䇮衛生管理䈱周知䇮啓発䈮関䈜䉎講習等䈏実施䈘䉏䇮議事
録等䉕作成䈚䈩い䉎䈖䈫

㽳代表者䈱参加等
衛生品質管理協議会䈲䇮関係者䈱中䈎䉌代表者䈏参加䈚䇮組織体制䈏文
書化䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

代表者䈱参加 協議会䈮関係者䈱中䈎䉌䇮各々䇮代表者䈏参加䈚䈩い䉎䈖䈫

組織体制 設置要領等䈮䉋䉍䇮組織体制䈏᣿確䈮示䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

㪉
衛生品質管理
体制

㽲責任者䈱選任等
衛生品質管理業務䈱責任者㩿厚生労働省䈏定䉄䉎䇸食品等事業者䈏実施
䈜䈼䈐管理運営基準䈮関䈜䉎指針䈮䈧い䈩䇹䈮示䈘䉏䉎食品衛生責任者㪀
及び衛生品質管理チ䉢ッ䉪䈱担当者䉕選任䈚䇮職務䉕文書化䈚䈩い䉎䈖䈫

責任者䈱選任 協議会䈮䈍い䈩䇮衛生管理䈱責任者䉕選任䈚䈩い䉎䈖䈫

職務䈫責務䈱᣿確化 職務䈫責務䉕᣿確䈮䈚䇮文書化䈚䈩い䉎䈖䈫

㽳衛生品質管理要
領䈱作成

市場䈱衛生品質管理䈮必要䈭衛生品質管理䊙ニュア䊦䉕作成䈚䈩い䉎䈖䈫 衛生品質管理要領䈱作成
協議会䈪了承䈚䈢䇮市場䈱一般的䈭衛生品質管理䈮必要䈭実施事項㩿認定基準䈮準䈝
䉎㪀䉕記入䈚䈢要領䈏あ䉎䈖䈫

㪈



㪉.認定条件㩿䊊䊷䊄条件㪀

厚生労働省䈱通知䇮営業施設基準準則䈱適合ほ䈎 準則䈮基䈨い䈢認定䈱䈢䉄䈱設備等䈱条件

㽲施設面積䈲䇮通常䈱ข扱数量䉕処理䈜䉎䈱䈮必要䈭広䈘䉕有䈜䉎䈖䈫 十ಽ䈭面積 施設䈲魚介類䉕ข䉍扱う䈮十ಽ䈭面積䉕有䈜䉎䈖䈫

㽳施設ౝ全体

床䈲耐水性䈫䈚䇮排水䈮適当䈭設備䉕䈜䉎䈖䈫 耐水性䈱材質 床面䈱洗浄䈏容易䈫䈭䉎䉋う䇮床面䈲耐水性䈱材質䈪あ䉎䈖䈫

魚介類䉕直接床䈮置䈎䈭い䈢䉄䈮必要䈭設備䉕䈜䉎䈖䈫 魚䈱直置䈐防ᱛ設備
魚介類䈱陳列䈲䇮衛生的䈭魚介類෼納容器䉕設備䈜䉎䈎䊌䊧ッ䊃等䈱直置䈐防ᱛ設備
䉕設䈔䉎䈖䈫

施設䈪必要䈫䈜䉎水䉕十ಽ䈮供給䈚得䉎設備䉕䈜䉎䈖䈫 給水設備 水㆏水䇮殺菌井戸水又䈲殺菌海水䇮深層水䇮海水䈏十ಽ䈮得䉌䉏䉎供給設備䈏あ䉎䈖䈫

㽴陸឴䈕場

陸឴䈕場䈱衛生䈱確保 排水䈱䈢䉄䈱勾配䈱確保 陸឴䈕場䈮䈍い䈩䇮衛生管理਄問題䈫䈭䉌䈭い䉋う䇮適ಾ䈭勾配䈏確保䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

陸឴䈕場䈫荷捌場䈱動線䈱確保
陸឴䈕場䈫荷捌䈐所䈱

動線䈱確保
陸឴䈕場䈫荷捌䈐所䈏近接䈚䈩䈍䉍䇮陸឴䈕後ㅦや䈎䈮荷捌䈐所䈮搬入可能䈭動線䉕確
保䈚䈩い䉎䈖䈫

㽵陳列䊶䈞䉍場

屋根䉕設䈔䉎䈖䈫 屋根 魚介類䈱汚染防ᱛ䈮必要䈭屋根䈏あ䉎䈖䈫

床面䈲䇮路面䉋䉍㪈㪇cm以਄高䈒䈜䉎䈖䈫
㩿施設外䈎䉌䈱汚染防ᱛ等㪀

床面㪈㪇cm以਄
陳列䊶䈞䉍場䈱床䉕䇮路面䉋䉍㪈㪇cm以਄高䈒䈜䉎䈖䈫䇯䈢䈣䈚䇮ਅ記※条件䉕全䈩満䈢䈚䈩
い䉏䈳䇮施設外䈎䉌䈱汚染防ᱛ䈏䈭䈘䉏䈩い䉎䈫䈜䉎

※適度䈭傾斜 ౞滑䈮排水䈘䉏䉎䉋う䇮床䈮䈲適度䈭傾斜䈏䈧䈔䉌䉏䈩い䉎䈖䈫

※䊐タ付排水Ḵ 施設外䈎䉌䈱雨水等䈏流入䈚䈭い䉋う䇮䊐タ付䈱排水Ḵ䉕設䈔䉎䈖䈫

※汚染防ᱛ設備
一般車等䈮䉋䉎外部䈎䉌䈱汚染䉕防ᱛ䈜䉎䈢䉄䇮車ᱛ䉄等䈱汚染防ᱛ設備䈏設置䈘䉏
䈩い䉎䈖䈫

有蓋䈪十ಽ䈭容量䈱耐水性䈱廃棄物容器䉕備え䇮汚液汚臭䈱䉅䉏䈭い䉋う䈮䈜䉎䈖䈫 廃棄魚介類用容器
出荷䈮適䈘䈭い䈫್断䈘䉏䈢魚介類㩿品質劣化䇮魚䈱䉋䈗䉏䊶魚体損傷䈏あ䉎䉅䈱㪀等䈱䈢
䉄䇮衛生的䈭䊐タ付容器䉕設置䈚䈩い䉎䈖䈫

឵気採光䈮十ಽ䈭設備䉕䈜䉎䈖䈫

照᣿設備 必要䈭照度䈱照᣿設備䈏あ䉎䈖䈫

឵気設備 ឵気設備䈏あ䉎䈖䈫䇯但䈚䇮必要䈭い場合䈲䈖䈱限䉍䈪䈲䈭い

㽶路面等 路面䈠䈱ઁ場ౝ䈱必要䈭場所䈲䇮耐水材䈪敷設䈜䉎䈖䈫 施設外䈱敷設 施設周辺㩿場ౝ䈍䉋び水឴䈕岸壁周辺㪀䈱衛生面䈮配慮䈚䈢敷設䈏䈭䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

㽷排水設備等
完全䈭排水機能䉕有䈜䉎設備䈏あ䉍䇮ਅ水䈮直流出来䈭い場合䈲䇮有蓋䈱沈殿式汚水ḳ䉕施
設外䈮設䈔䉎䈖䈫

排水設備
必要䈭場合䇮適ಾ䈭排水処理䈏可能䈭排水䋨汚水䈏泊地䈻直接流入䈚䈭い䋩施設䈏あ䉎
䈖䈫

㽸廃棄物置䈐場
廃棄物置䈐場䈲䇮魚介類䉕ข䉍扱う場所䈎䉌適当䈭距離䉕有䈚䇮汚液汚臭䈱䉅䉏䈭い䇮搬出䈮便
利䈭場所及び設備䈪あ䉎䈖䈫

衛生的䈭廃棄物置䈐場所 廃棄物䈱置䈐場䈲䇮魚介類䉕扱う場所䈎䉌隔䈢䉏䈢場所䈮設置䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

㽹便所等 場ౝ䈱適当䈭場所䈮防虫設備䈱あ䉎便所䉕設䈔䇮流水式䈱手洗い設備䉕䈜䉎䈖䈫 衛生的䈭便所等䈱設備
水洗式䈱便所及び䇮直接䇮ข䈦手䈮手䉕触䉏䉎䈖䈫䈭䈒流水䈪䈐䉎蛇口㩿自動式䇮足踏䉂
式䇮䈠䈱ઁ䇮手䉕直接䇮ข䈦手䈮手䈏触䉏䈭い䈢䉄䈱工夫䉕凝䉌䈚䈢䉅䈱㪀䉕備え䈢手洗
設備䈏あ䉎䈖䈫

㪉



㪊.認定基準㩿ソ䊐䊃要件㪀䇭䇭䇭䇭䇭䇭ಽ類：○＝基本項目䇭䇭△＝推奨項目

一般的䈭衛生管理䈱ข組䈱ౝ容 ಽ類 具体的䈭ข組䈱ౝ容

㪈.施設䊶設備䈱管理

㽲洗浄䈍䉋び清潔
度チ䉢ッ䉪

床䈱清掃等䈱実施䉕衛生品質管理要領䋨以ਅ䇮要領䋩 䈮記載
䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫䇯
䉁䈢䇮営業開始前䈱清潔度チ䉢ッ䉪䉕実施䈚䈩い䉎䈖䈫䇯

○ 清掃䋨洗浄䋩
市場施設䈱床䉕営業䈱終了䈗䈫䈮䇮水㆏水䇮殺菌井戸水䉁䈢䈲殺菌海水䈪十ಽ洗浄䈚䇮
乾燥䈘䈞䈩い䉎䈖䈫

㩿㪈㪀市場施設䈱
清潔保持

○ 清潔度䈱ὐ検䋨営業前䋩 営業䈱開始時䇮市場施設ౝ䈏汚䉏䈩い䈭い䈎䉕ὐ検䈚䇮結果䉕毎回記録䈚䈩い䉎䈖䈫

㽳照᣿
陳列䈞䉍場等䈮適当䈭照度䈏確保䈪䈐䉎䉋う䈮要領䈻記載䈚䇮
実施䈚䈩い䉎䈖䈫䇯䉁䈢䇮保቞ὐ検䉕実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 照度 セ䊥時䈮䈍䈔䉎魚介類䈱検品等䈮必要䈭照度䈏確保䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

○ 照᣿器具䈱保቞ὐ検 年１回以਄保቞ὐ検䈚䈩い䉎䈖䈫

㽴឵気
陳列䈞䉍場等䈱឵気䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫
䉁䈢䇮保቞ὐ検䉕実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ ឵気 施設䈏閉鎖構ㅧ䈱場合䈲䇮適宜឵気䉕行䈦䈩い䉎䈖䈫

○ ឵気設備䈱保቞ὐ検 ឵気設備䈱あ䉎場合䈲䇮年１回以਄保቞ὐ検䈚䈩い䉎䈖䈫

㩿㪉㪀市場施設䈱
衛生管理

㽲人や車䈱入場規制 人や車䈱入場規制䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 人䈱入場規制 入場規制䈱対策䋨入場許可証䈱提示等䋩䈏䈫䉌䉏䈩い䉎䈖䈫

○ 車䈱入場規制 入場規制䈱対策䋨入場許可証䈱提示等䋩䈏䈫䉌䉏䈩い䉎䈖䈫

○ 入場禁ᱛ䈱告示 施設ౝㅴ入禁ᱛ䉕掲示板䈮䈩告示䈚䇮周知䉕図䈦䈩い䉎䈖䈫

㩿㪊㪀市場施設䈱
非開放等

㽲市場施設䈱必要
時䈱閉鎖

必要䈭場合䇮市場施設䈱閉鎖䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩
い䉎䈖䈫

○ 必要時䈱閉鎖
シャッタ䊷䇮扉䇮柵䇮䉦䊷テン又䈲䈠䈱ઁ䈱適当䈭方法䈮䉋䉍䇮必要時䋨営業終了後䇮休場
日䋩䇮外部䈫遮断䈪䈐䉎䈖䈫

㽳陳列䊶䈞䉍場等䈱
常時非開放

陳列䈞䉍場等䈱常時非開放㩿出入口扉䉕含䉃㪀䈱実施䉕要領䈮
記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

△ 常時閉鎖
シャッタ䊷䇮扉䇮柵䇮䉦䊷テン又䈲䈠䈱ઁ䈱適当䈭方法䈮䉋䉍䇮常時䇮外部䈫遮断䈪䈐䉎䈖
䈫

㩿㪋㪀䈠䈱ઁ

㽲陸឴䈕場䈱
衛生管理

陸឴䈕時䈱衛生管理䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫 ○ 直置䈐䈱禁ᱛ 魚介類䈲陸឴䈕場䈮直接置い䈩い䈭い䈖䈫

陸឴䈕場䈱清掃䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫 ○ 清掃䋨洗浄䋩 陸឴䈕場䈱清掃䋨洗浄䋩䉕作業䈱終了後行䈭䈦䈩い䉎䈖䈫

㽳低温区画䈱
衛生管理

低温区画ౝ䈱清掃及び保቞ὐ検䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施
䈚䈩い䉎䈖䈫

△ 清掃䋨洗浄䋩 低温区画ౝ䈱清掃䉕䇮魚介類䈱出荷後䇮適宜行䈭䈦䈩い䉎䈖䈫

温度記録䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫 △ 温度䈱記録 営業前及び終了時䈱温度䉕䇮毎日記録䈚䈩い䉎䈖䈫

㽴清掃用具等䈱管理
清掃用具䈱設備䇮保管場所及び衛生管理䈱実施䉕要領䈮記載
䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 清掃用具等 清掃用具䈲必要䈭数量䉕常備䈚䈩い䉎䈖䈫

○ ホ䊷ス掛䈔 ホ䊷ス䈲䇮ホ䊷ス掛等䉕使用䈚䇮汚䉏䈱䈭い䉋う䈮䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 保管場所 清掃用具䈱衛生的䈭保管場所䉕設䈔䈩い䉎䈖䈫

㪊



䇭ಽ類：○＝基本項目䇭䇭△＝推奨項目

一般的䈭衛生管理䈱ข組䈱ౝ容 ಽ類 具体的䈭ข組䈱ౝ容

㪉.人䈱管理

㽲入場者䈱入口指
定㩿手洗い及び長靴
䈱消毒㪀

入場者㩿再入場含䉃㪀䈲指定䈚䈢専用入口䈎䉌䈱入場䈱実施䉕要
領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 専用入口 専用入口䈎䉌入場䈚䈩い䉎䈖䈫

入場者䈱手洗消毒及び長靴消毒䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施
䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 手洗い 入場者䈲䇮毎回䇮手洗い䉕十ಽ䈮行䈦䈩い䉎䈖䈫

○ 長靴消毒 入場者䈲䇮毎回䇮長靴消毒䉕十ಽ䈮行䈦䈩い䉎䈖䈫

㽳入場者䈱清潔度
チ䉢ッ䉪

入場者䈱清潔度チ䉢ッ䉪䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖
䈫

○ 長靴着用 入場者䈲長靴䉕着用䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 清潔䈭作業着䇮帽子 入場者䈲清潔䈭作業着䇮帽子䉕着用䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 清潔度ὐ検 清潔䈭作業着䇮帽子䇮長靴䈱着用䈏䈭䈘䉏䈩い䉎䈎䇮ὐ検䈚䈩い䉎䈖䈫

㽴入場者䈱非衛生
行ὑ䈱禁ᱛ䊶是ᱜ

場ౝ䈱喫煙及び飲食䈠䈱ઁ非衛生行ὑ禁ᱛ䈱実施䉕要領䈮記
載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 警告
入場者䈱禁ᱛ事項䋨喫煙䇮飲食䇮魚箱等䈮土足䈪਄䈏䉎䈖䈫䋩䉕掲示板等䈪警告䈚䈩い䉎
䈖䈫

○ 監視 ㆑෻行ὑ䉕監視䈚䇮発生䈱場合䈲是ᱜ䈚䇮記録䈚䈩い䉎䈖䈫

㽵市場職員䈱
健康管理

市場職員䈱健康管理䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 健康診断 市場職員䈲䇮定期的䋨年１回以਄䋩䈮䇮健康診断䉕実施䈚䇮記録䉕保ሽ䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 健康チ䉢ッ䉪 市場職員䈲䇮健康状態䋨体調不良等䋩䉕䇮毎日チ䉢ッ䉪䈚䇮記録䈚䈩い䉎䈖䈫

体調不良䈱職員䈮䈧い䈩対応䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖
䈫

○ 体調不良時䈱対応方法
体調不良䋨感染症等䈏原因䈱発熱䇮ਅ痢等䈱症状䋩時䈱市場職員䈲䇮魚介類䈱ข扱業
務䈮従事䈚䈩い䈭い䈖䈫

㽶市場職員䈱
衛生教育

市場職員䈱衛生教育䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ ฃ講 市場職員䈲䇮定期的䈮開催又䈲䇮ฃ講䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 記録 市場職員䈲䇮開催䇮又䈲ฃ講䈱記録䉕行䈦䈩い䉎䈖䈫

○ 職場䈱啓発 市場職員䈲䇮ฃ講結果䉕職場䈻伝㆐䈚䇮活用䉕図䈦䈩い䉎䈖䈫

㽷市場関係者䈱
健康管理

市場関係者䈱健康管理䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖
䈫

△ 健康診断 市場関係者䈲䇮定期的䋨年１回以਄䋩䈮䇮健康診断䉕実施䈚䇮記録䉕保ሽ䈚䈩い䉎䈖䈫

△ 健康チ䉢ッ䉪 市場関係者䈲䇮健康状態䋨体調不良等䋩䉕䇮毎日チ䉢ッ䉪䈚䇮記録䈚䈩い䉎䈖䈫

体調不良䈱市場関係者䈮䈧い䈩対応䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩
い䉎䈖䈫

△ 体調不良時䈱対応方法
体調不良䋨感染症等䈏原因䈱発熱䇮ਅ痢等䈱症状䋩時䈱市場関係者䈲䇮魚介類䈱ข扱
業務䈮従事䈚䈩い䈭い䈖䈫

㽸市場関係者䈱
衛生教育

市場関係者䈱衛生教育䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖
䈫

△ ฃ講
市場関係者䈲䇮市場䉅䈚䈒䈲中央団体等䈏開催䈜䉎衛生教育講習会等䉕定期的䈮ฃ講
䈚䈩い䉎䈖䈫

△ 記録
市場関係者䈲䇮市場䉅䈚䈒䈲中央団体等䈏開催䈜䉎衛生教育講習会等䈱ฃ講䈱記録䉕
行䈦䈩い䉎䈖䈫

△ 職場䈱啓発 ฃ講結果䉕職場䈻伝㆐又䈲活用䉕図䈦䈩い䉎䈖䈫

㪋



䇭ಽ類：○＝基本項目䇭䇭△＝推奨項目

一般的䈭衛生管理䈱ข組䈱ౝ容 ಽ類 具体的䈭ข組䈱ౝ容

㪊.車䈱管理

㽲場ౝ専用車䈱
衛生管理

場ౝ専用車等䈱衛生管理䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎
䈖䈫

○ 専用車䈱洗浄
場ౝ専用車䋨䊐䉤䊷䉪䊥䊐䊃等䋩䈲䇮清潔䉕保䈤䇮専用車䈏区画ౝ䉕汚䈜䉋う䈭行ὑ䈏䈭い
䈖䈫

㽳付帯設備䈱
衛生管理

プ䊤ッ䊃ホ䊷䊛等付帯設備䈱衛生管理䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮
実施䈚䈩い䉎䈖䈫

△ 魚介類䈱搬出入口 魚介類䈱搬出入䈲䇮プ䊤ッ䊃ホ䊷䊛䉕利用䈚䈩い䉎䈖䈫

㪋.有害動物䈱管理
㽲有害動物䈱
定期的駆除

有害動物䈱定期的駆除䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫 ○ 害虫駆除 事務所䇮休憩所等䈱鼠族昆虫䈱駆除䉕定期的䋨半年㪈回以਄䋩䈮行䈦䈩い䉎䈖䈫

㪌.手洗い䇮長靴消
毒槽䇮便所䈱管理

㽲手洗用具等
使い捨䈩タ䉥䊦䇮洗剤䇮消毒液等䈱常備等䈱実施䉕要領䈮記載
䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 手洗用具等䈱補充 使い捨䈩タ䉥䊦䇮洗剤䇮消毒液等䈏常備䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

㽳長靴消毒槽
消毒液䈱管理㩿殺菌効果䈏保䈩䉎䉋う㪀䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮
実施䈚䈩い䉎䈖䈫䇯

○ 消毒液䈱補充 長靴消毒槽䈱消毒液䈱補充䉕毎日実施䈚䈩い䉎䈖䈫

㽴䊃イ䊧䈱管理
䊃イ䊧䈱管理䋨便所䈱清掃消毒䇮機能チ䉢ッ䉪䋩䈱実施䉕要領䈮
記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 清掃 䊃イ䊧区画ౝ䈱洗浄䉕毎日実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 消毒 䊃イ䊧区画ౝ䈱消毒䉕適宜実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ ὐ検 䊃イ䊧䈱ὐ検䋨清掃䊶消毒䊶機能䋩䉕毎日１回行い䇮結果䉕記録䈚䈩い䉎䈖䈫

㪍.水䈱管理

㽲海水及び水䈱供
給

市場施設䈏必要䈫䈜䉎清浄䈭海水及び飲用適䈱水䈱供給䈱実
施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 給水䈱用途೎確保
市場䈪必要䈫䈜䉎水䇮䋨殺菌海水䇮深層水䇮水㆏水䇮殺菌井戸水䇮海水䋩䈏用途೎䈮十ಽ
得䉌䉏䉎䈖䈫

㽳場ౝ使用水区ಽ
施設ౝ䈪使用䈘䉏䉎水䋨殺菌海水䇮深層水䇮水㆏水䇮殺菌井戸
水䇮海水䋩䈱使用目的೎区ಽ䋨場ౝ洗浄䇮魚介類洗浄等㪀䈱実施
䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 水䈱使用区ಽ
市場䈪使用䈜䉎水䈲䇮用途䈮適合䈚䈢種類䋨殺菌海水䇮深層水䇮水㆏水䇮殺菌井戸水䇮
海水䋩䈱水䈏使用䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

○ 交差汚染䈱防ᱛ
配管及び蛇口等䈏䇮水䈱種類又䈲用途䋨使用目的䋩೎䈮ಽ離䈚䈩䈍䉍䇮䈠䉏䈡䉏銘板又
䈲標識等䈏ข䉍付䈔䉌䉏䈩い䉎䈖䈫

㽴海水䈱殺菌処理
及び水質チ䉢ッ䉪

海水䈱殺菌処理方法及び水質チ䉢ッ䉪䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮
実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 海水䈱殺菌
魚介類䈱洗浄䇮海水氷䈮供䈜䉎海水䈲䇮殺菌処理䈚䈩い䉎䈖䈫
䈢䈣䈚䇮深層水䉕使用䈜䉎場合䈲䇮殺菌䈱必要䈲䈭い䈏䇮೎途䇮定䉄䉎定義及び目቟䈫
䈭䉎細菌基準䉕満䈢䈚䈩い䉎䈖䈫䇭䋨注㪀

○ 水質検査
深層水䇮及び殺菌処理䈚䈢海水䈲定期的䋨年１回以਄䋩䈮細菌検査䉕実施䈚䇮䈠䈱結果䉕
保ሽ䈚䈩い䉎䈖䈫䇯

○ 保቞ὐ検
海水殺菌装置䈲䇮必要䈭機能䈏維持䈪䈐䉎䉋う䇮定期的䋨年１回以਄䋩䈮䇮保቞ὐ検䈚䈩
い䉎䈖䈫

㽵井戸水䈱水質
チ䉢ッ䉪

井戸水䈱殺菌処理方法及び水質チ䉢ッ䉪䈱実施䉕要領䈮記載
䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 水質検査 殺菌䈚䈢井戸水䈲䇮定期的䋨年１回以਄䋩䈮検査䉕実施䈚䇮䈠䈱結果䉕保ሽ䈚䈩い䉎䈖䈫䇯

㩿注㪀䇭䇸優良衛生品質管理市場䊶漁港認定基準䈱解説䇹䈱P㪊䉕参考䈫䈜䉎䈖䈫

㪌



䇭ಽ類：○＝基本項目䇭䇭△＝推奨項目

一般的䈭衛生管理䈱ข組䈱ౝ容 ಽ類 具体的䈭ข組䈱ౝ容

㪎.容器等䈱管理

㽲容器䈱衛生管理
容器䈱洗浄及び清潔度チ䉢ッ䉪䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚
䈩い䉎䈖䈫

○ 洗浄
市場ౝ䈪使用䈜䉎魚箱䈲䇮使用後䈮洗浄䈚䈩い䉎䈖䈫
区画ౝ䈪洗浄䈜䉎場合䈲䇮魚介類䈏䈜䈼䈩搬出䈘䉏䈢後䈮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 清潔度䈱ὐ検 洗浄済䉂容器等䈏汚䉏䈩い䈭い䈎ὐ検䈚䇮結果䉕毎回記録䈚䈩い䉎䈖䈫

㽳容器䈱衛生的ข
扱

容器等䈱衛生的ข扱䋨通路਄䈱直置規制䉕含䉃䋩䈱実施䉕要領
䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

△ 殺菌処理 魚箱䈲高温水䉕用い䇮洗浄䊶殺菌処理䉕行䈦䈩い䉎䈖䈫

△ 魚箱䈱直置䈐防ᱛ 魚箱䈲䇮床面や通路਄䈮直接置䈎䈭い䉋う䈮䈚䈩い䉎䈖䈫

㽴保管場所䊶保管
方法

洗浄済䉂容器䈱保管場所及び容器䈱清潔保持䈱実施䉕要領䈮
記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 保管場所 洗浄済䉂容器䈲䇮清潔䈭場所䈮保管䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 保管方法 洗浄済䉂容器䈱保管䈲䇮シ䊷䊃等䉕利用䈚䇮清潔䉕保持䈜䉎䈖䈫

㽵䈠䈱ઁ䈱機械䇮
器具類䈱衛生管理

容器䈱ઁ䇮魚介類䈏接触䈜䉎全䈩䈱機械䇮器具類䈱洗浄及び
清潔度チ䉢ッ䉪䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫䇯

○ 洗浄
市場ౝ䈪使用䈜䉎器具類䈲使用後䈮洗浄䈚䈩い䉎䈖䈫
区画ౝ䈪洗浄䈜䉎場合䈲䇮魚介類䈏䈜䈼䈩搬出䈘䉏䈢後䈮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 清潔度䈱ὐ検 洗浄済䉂䈱器具類䈏汚䉏䈩い䈭い䈎ὐ検䈚䇮結果䉕毎回記録䈚䈩い䉎䈖䈫

㪏.魚介類䈱管理

㽲魚介類䈱衛生管
理

魚介類䈱路面又䈲床䈱直置等䈱禁ᱛ䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮
実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 直置䈐䈱禁ᱛ 魚介類䈲䇮床䇮通路਄䈮直接置い䈩い䈭い䈖䈫

㽳魚介類䈱鮮度䇮
品質保持

魚介類䈱陸឴䈕䈎䉌出荷䉁䈪䈱鮮度保持䈮必要䈭温度管理䈱
実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 魚介類䈱保持温度
魚介類䈲䇮陸឴䈕䈎䉌出荷䉁䈪鮮魚䈱場合䈲施氷䈚䇮低温保持䈜䉎䈖䈫䇯冷凍魚䈱場合
䉅低温保持䈜䉎䈖䈫

魚介類䈱陸឴䈕䈎䉌出荷䉁䈪䈱鮮度保持䈮必要䈭時間管理䈱
実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 魚介類䈱滞留時間 魚介類䈲䇮陸឴䈕䈎䉌出荷䉁䈪䈱作業䉕可能䈭限䉍迅ㅦ䈮行う䈖䈫

魚介類䈱陸឴䈕䈎䉌出荷䉁䈪䈱市場ౝ品質管理䈮必要䈭魚介
類䈱ข扱䈱実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 魚介類䈱損傷防ᱛ
魚介類䈱陸឴䈕䈎䉌出荷䉁䈪䈱間䇮選೎䇮搬送又䈲品質検査等䈮䈍い䈩䇮魚体䈱損傷防
ᱛ䉕十ಽ䈮配慮䈚䈩い䉎䈖䈫䇯特䈮手鉤䈱ข扱䈮䈲注意䈜䉎䈖䈫

㪐.䈠䈱ઁ䈱管理

㽲有害䊶有毒物質
䈱保管等

駆除剤䇮洗浄䇮消毒剤等䈱有毒有害物質䈱使用方法及び保管
場所等䉕要領通䉍実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 有害䊶有毒物質䈱保管
殺鼠剤䇮消毒剤等䈱有毒䊶有害物質䈲䇮施錠䈪䈐䉎棚䇮䈠䈱ઁ䇮቟全䈭場所䈮保管䈚䈩い
䉎䈖䈫

㽳廃棄物等䈱衛生
管理

廃棄物及び䉯䊚等䈱容器又䈲集積場所䈱衛生管理及びὐ検䈱
実施䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 清掃㩿䈗䉂箱㪀 廃棄物や䉯䊚等䈱容器䋨䉯䊚箱䋩䈲䇮定期的䋨ㅳ１回以਄䋩䈮清掃䈚䇮清潔䉕保䈦䈩い䉎䈖䈫

○ 清掃㩿保管場所㪀
廃棄物や䉯䊚等䈱集積場所䋨保管場所䋩䈲䇮定期的䋨ㅳ１回以਄䋩䈮清掃䈚䇮清潔䉕保䈦䈩
い䉎䈖䈫

㽴廃棄魚介類用容
器䈱衛生管理

廃棄魚介類用容器䈱衛生的䈭ข扱䉕要領䈮記載䈚䇮実施䈚䈩い
䉎䈖䈫

○ 洗浄
陳列䊶䈞䉍場䈮設定䈜䉎廃棄魚介類用容器䈲䇮毎日洗浄䇮乾燥䈚䇮清潔䈭状態䉕保䈦䈩い
䉎䈖䈫

㪍



㪋.認定基準㩿䊊䊷䊄要件㪀䇭䇭䇭䇭䇭䇭ಽ類：○＝基本項目䇭䇭△＝推奨項目

一般的䈭衛生管理䈱ข組䈱ౝ容 ಽ類 具体的䈭ข組䈱ౝ容

㪈.施設䊶設備䈱管
理

㽲閉鎖型䈱構ㅧ 施設䈏閉鎖型䈱構ㅧ䈫䈭䈦䈩い䉎䈖䈫 △ 閉鎖型䈱構ㅧ
施設䈲閉鎖型構ㅧ又䈲シャッタ䊷䇮扉䇮柵等䇮䈠䈱ઁ䈱適当䈭閉鎖設備䈏設䈔䉌䉏䈩い䉎
䈖䈫

㽳監視装置 衛生管理਄必要䈭監視装置䈏設䈔䉌䉏䈩い䉎䈖䈫 △ 監視装置 施設䈱要所䈮監視䉦䊜䊤等䈏設置䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

㽴長靴消毒槽 施設入口䇮便所出入口䈮長靴消毒槽䈏設䈔䉌䉏䈩い䉎䈖䈫 ○ 長靴消毒槽 市場施設入口及び便所䈱出入口䈮䇮䈠䉏䈡䉏設置䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

㽵手洗い設備
施設入口䇮施設ౝ及び便所出口䈮自動又䈲半自動䈱手洗設備
䈏設䈔䉌䉏䈩い䉎䈖䈫

○ 手洗い設備 市場施設入口䇮施設ౝ及び便所出口䈮䇮手洗い設備䈏必要数設置䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

㽶手洗い用䈱水
寒い時期䈮䈲䇮手洗い用䈮温水䈏供給䈘䉏䉎䈖䈫䉕実施要領䈮
記載䈚䇮実施䈚䈩い䉎䈖䈫

△ 温水䈱供給 寒い時期䈮䈲䇮手洗い用䈮温水䈏供給䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

㽷陳列䇮䈞䉍場等䈱
区画䊤イン

陳列䇮䈞䉍場等䉕区ಽ䈔䈜䉎䈢䉄䇮䊨䊷プ等䈱使用又䈲床面਄
䈮区画䊤イン䈏引䈎䉏䈩い䉎䈖䈫

○ 区画䊤イン
魚䈱陳列場所䈫通路又䈲ઁ䈱区画䈱間䈮䇮䊨䊷プ䈱使用又䈲区画䊤イン䈏引䈎䉏䈩い䉎
䈖䈫

㽸陳列䇮䈞䉍場等䈱
隔壁䈮䉋䉎区画

陳列䇮䈞䉍場等䉕必要䈮応䈛䈩施設䈱閉鎖䉁䈢䈲遮断䈏可能䈭
઀ಾ䉍䇮区画又䈲扉等䈱設備䈏䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

△ ઀ಾ䉍壁 陳列場所䈫ઁ䈱区画䈱間䈮䇮઀ಾ䉍壁又䈲柵等䈏設䈔䉌䉏䈩い䉎䈖䈫

㽹陸឴䈕場 車䈱ㅴ入防ᱛ対策䈏設䈔䉌䉏䈩い䉎䈖䈫 △ 車䈱ㅴ入防ᱛ対策 車両ㅴ入防ᱛ施設等䈮䉋䉍䇮車䈱ㅴ入防ᱛ対策䈏図䉌䉏䈩い䉎䈖䈫

㪉.人䈱管理 㽲喫煙所䇮休憩所
施設ౝ䈱汚染防ᱛ䈱ὑ䇮飲食喫煙䉣䊥ア䈏陳列･䈞䉍場外䈮設
䈔䉌䉏䈩い䉎䈖䈫

○ 休憩所等 陳列䊶䈞䉍場䈮䈲一ಾ設䈔䈝䇮区画外䈮飲食や喫煙可能䈭休憩所等䈏設䈔䉌䉏䈩い䉎䈖䈫

㪊.車䈱管理

㽲プ䊤ッ䊃ホ䊷䊛等
魚介類䈱入出荷䈱際䇮一般車䈱施設ౝㅴ入䈱必要䈏䈭い䉋う
プ䊤ッ䊃ホ䊷䊛等䈏設䈔䉌䉏䈩い䉎䈖䈫

△ 搬出入口
陳列䊶䈞䉍場䈫直結䈚䈩い䈭い構ㅧ䈱プ䊤ッ䊃ホ䊷䊛又䈲䊄ッ䉪シ䉢䊦タ䊷等䈏設䈔䉌䉏䈩い
䉎䈖䈫

㽳場ౝ 有害䈭排気䉧ス䉕排出䈚䈭い䈖䈫 △ 䊐䉤䊷䉪䊥䊐䊃 䊐䉤䊷䉪䊥䊐䊃等䈲排気䉧ス䉕排出䈚䈭い䈖䈫

㪋.有害動物䈱管理

㽲防鳥設備
鳥類䈱施設ౝ䈻䈱侵入䉕防䈓䈢䉄䇮防鳥䊈ッ䊃等䈱設備䈏䈭䈘
䉏䈩い䉎䈖䈫

○ 防鳥設備 䊏ア䊉線䇮テ䉫ス䇮䊈ッ䊃䇮䉦䊷テン等䈏設䈔䉌䉏䈩い䉎䈖䈫

㽳防鼠設備
鼠族䈱施設ౝ䈻䈱侵入䉕防䈓䈢䉄䇮䉰ニタ䊥䊷䊏ッ䊃等䈱設備䈏
䈭䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

△ 防鼠設備 排水Ḵ䈱䊐タ䇮Ｕሼ管䇮䉰ニタ䊥䊷䊏ッ䊃䇮䊈ッ䊃䉦䊷テン等䈏設䈔䉌䉏䈩い䉎䈖䈫

㪌.水䈱管理

㽲海水殺菌装置
陸឴䈕䈚䈢魚介類䈱洗浄等䈮使用䈜䉎海水䉕殺菌䈜䉎䈢䉄䈮䇮
海水殺菌装置䉕設備䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 海水殺菌装置
魚介類䈱洗浄や冷却用䈮場ౝ䈪必要䈫䈜䉎海水䈱水量䈮応䈛䈢殺菌処理設備䈏あ䉎䈖䈫
䈢䈣䈚䇮深層水䉕使用䈜䉎場合䈲䇮殺菌䈱必要䈲䈭い䈏䇮೎途䇮定䉄䉎定義及び目቟䈫䈭
䉎細菌基準䉕満䈢䈚䈩い䉎䈖䈫䇭㩿注㪀

㽳港ౝ汚染䉕防ᱛ
䈜䉎䈢䉄䈱排水施
設

港ౝ汚染䉕防ᱛ䈜䉎䈢䉄䈱排水施設䋨港外排出設備䇮ਅ水㆏䈻
䈱排出施設䋩䈏整備䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

△ 海水排出施設 港ౝ䈮施設䈪䈱使用水䉕直接排水䈚䈭い䉋う排水処理設備䈏整備䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

㪍.容器等䈱管理

㽲衛生的䈭魚箱
魚介類䉕衛生的䈮ข䉍扱う䈢䉄䇮洗浄䇮消毒䈏容易䈭魚箱䉕整
備䈚䈩い䉎䈖䈫

○ 衛生的䈭魚箱 衛生的䈭魚箱䋨木製䉁䈢䈲錆䈱䈪䈢鉄板製䈱容器䈲禁ᱛ䋩䈏整備䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

㽳合成樹脂䊌䊧ッ䊃
魚介類や魚箱䈱直置䈐䈱防ᱛ及び荷役䈱効率化等䈱ὑ䈮䇮合
成樹脂䊌䊧ッ䊃䈏整備䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

△ 合成樹脂䊌䊧ッ䊃 魚介類や魚箱䈱直置䈐䉕防ᱛ䈜䉎䈢䉄䇮衛生的䈭合成樹脂䊌䊧ッ䊃䈏整備䈘䉏䈩い䉎䈖䈫

㽴高温水洗浄装置
魚介類容器等䉕効率䉋䈒洗浄䈜䉎䈢䉄䇮高温水洗浄装置䉕整備
䈚䈩い䉎䈖䈫

△ 高温水洗浄装置 容器等䈱洗浄䊶殺菌䉕徹底䈜䉎䈢䉄䇮高温水洗浄装置䉕整備䈚䈩い䉎䈖䈫

㪎.䈠䈱ઁ䈱管理

㽲廃棄物䊶残滓保
管施設

廃棄物及び䉯䊚等䈱衛生的䈭集積施設䈏設䈔䉌䉏䈩い䉎䈖䈫 ○ 廃棄物等䈱保管施設 廃棄物及び䉯䊚等䈱保管又䈲集積䈮適䈚䈢設備䈏あ䉎䈖䈫

㽳積込䉂場等
漁船䈻䈱諸資材積込䉂場䋨岸壁及び用地等䋩䈏整備䈘䉏䈩い䉎
䈖䈫

△ 諸資材積込䉂場
陸឴䈕場䈱衛生確保䈱䈢䉄䇮漁船䈻䈱諸資材積込䉂場䈲䇮陸឴䈕場䈫䈲೎䈮整備䈘䉏䈩
い䉎䈖䈫䇯

㩿注㪀䇭䇸優良衛生品質管理市場䊶漁港認定基準䈱解説䇹䈱P㪊䉕参考䈫䈜䉎䈖䈫

㪎
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