
1. �あなたの性別についてお答えください。

　　■ 1） 男性　　■ 2） 女性　　■ 3） 無回答

91%

9%

0%

2. あなたの年代をお答えください。

　　　■ 1） 10代　　　　■ 5） 50代
　　　■ 2） 20代　　　　■ 6） 60代
　　　■ 3） 30代　　　　■ 7） 70代以上
　　　■ 4） 40代　　　　■ 8） 無回答

0%

14%

18%

26%

18%

18%

6%
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3. 業種についてお答えください。

　 ■ 1） 漁業　　　　　　　　　■ 7） 運送業
　 ■ 2） 養殖業　　　　　　　　■ 8） 関係団体
　 ■ 3） 荷受業（漁協職員含む）　■ 9） 行政関係
　 ■ 4） 仲買業　　　　　　　　■ 10） その他
　 ■ 5） 加工業　　　　　　　　■ 11） 無回答
　 ■ 6） 小売業

38%
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10）その他
・ �記載なし

4. （講習会を受けた上で）産地市場として品
質衛生管理の取り組みに対する考えを教
えてください。また、あなたが取組みたい
と思った内容があれば教えてください。

　■ 1） 取組んでいきたい　　■ 3） 取組みたくない
　■ 2） どちらともいえない　■ 4） 無回答

76%

12%

12%
0%

●ご意見
・ �今後、衛生管理については魚価向上のために

も取組んでいかなければならない。
・ �優良衛生品質管理市場・漁港認定に向け漁協

職員と一体となって取り組んでいきたい。
・ �マニュアルに基づいて、日報等作成し運用を

している。
・ �認定に向け取組みたい。
・ �仲買人としても、どういうことに注意を払って

いけばいいか考えていきたい。
・ �組合指導のもと欠席者の指導をする。
・ �携わる全ての人にいかにクセをつけさせられ

るかが努力の要。

5． �講習会は役に立ちましたか？ また、印象
に残っていることはありますか？

　■ 1） 役に立った　　　　　■ 3） 役に立たない
　■ 2） どちらともいえない　■ 4） 無回答

85%

15%

0% 0%

●ご意見
・ �現状がまだまだだと再確認できた。徹底して

いきたいと考えている。
・ �現在運用している日報等に足りない部分が

あったので追加が必要と言われました。やる
ことが増えてきてよく分からない。

・ �魚の鮮度保持に対する処理方法。
・ �すばらしい知識を得ました。
・ �優良衛生品質管理市場に向けて漁港整備で

も役立てることが分かった。

6． �品質･衛生管理について、興味・関心の   
ある情報はありますか？（複数回答可）

　■ 1） 海外の品質・衛生管理に関する情報
　■ 2） 国内の品質・衛生管理に関する情報
　■ 3） 市場の品質・衛生管理に関するソフト対策
　　　  （実施方法や管理手法、マニュアルなど）
　■ 4） 市場の品質・衛生管理に関するハード対策
　　　  （施設や設備など）
　■ 5） HACCPに関する情報
　■ 6） その他
　■ 7） 無回答
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６）その他
・ �漁業者の作業場。

7. �産地市場の品質・衛生管理について、あ
なたが考える改善すべき課題があれば
教えてください。

・ �使用者の意識改革。
・ �市場利用者への意識の徹底。
・ �漁業者及び買受人の意識改革が必要。
・ �立入禁止区域に車の入場が見られた。知らな

い人から知っている人まで。こちらでは看板
の設置等で周知を行っているので、あとはそ
の人がいかに分かってくれるかを知りたい。

・ �衛生管理マニュアルを現状に合った形にし、
実施していきたい。

・ �人、車に関する管理方法。

8. �今回の講習会はいかがでしたか? ご意
見、ご要望、ご感想等がありましたら教
えてください。 
①第１部について

　　  ■ 1） よかった　　■ 3） よくなかった
　　  ■ 2） ふつう　　　■ 4） 無回答

62%

35%

0% 3%

　 ②第２部について

　　  ■ 1） よかった　　■ 3） よくなかった
　　  ■ 2） ふつう　　　■ 4） 無回答

76%

21%

0% 3%

　 ③第３部について

　　  ■ 1） よかった　　■ 3） よくなかった
　　  ■ 2） ふつう　　　■ 4） 無回答

71%

20%

9%
0%

●ご意見等
・ �魚の処理と鮮度についてよく分かりました。

講習会アンケート結果

1. 実施体制
共　催

HACCP 認定加速化支援センター
（構成機関：一般社団法人海洋水産システム協会）
三沢市魚市場品質・衛生管理推進協議会

後　援 三沢市

2. 実 施 日 令和元年 10 月 25 日

3. 場　　所
会場名 三沢市漁民研修センター　2 階　会議室

所在地 青森県三沢市三川目 4 丁目 145―552

4. 講　　習

講　師

岩沼　幸一郎
岩沼技術士事務所　代表

金澤　三紀
合同会社クライム　代表

岩田　佳之
一般社団法人海洋水産システム協会　
研究開発部兼設計部　技師補

内　容

1．食品衛生法の改正と HACCP の制度化について
2．産地市場の品質・衛生管理マニュアルについて
3．品質・衛生管理に関わる他市場の事例紹介
4．優良衛生品質管理市場・漁港認定制度の解説とチェックポイント
5．三沢市魚市場の認定取得に向けた課題と対策
質疑応答・意見交換
アンケート調査

5. 参加者数 41 名

三沢市魚市場品質・衛生管理推進協議会 No. 19

三沢市魚市場

講習会の様子

44 45


