
1. �あなたの性別についてお答えください。

　　■ 1） 男性　　■ 2） 女性　　■ 3） 無回答
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　　　■ 1） 10代　　　　■ 5） 50代
　　　■ 2） 20代　　　　■ 6） 60代
　　　■ 3） 30代　　　　■ 7） 70代以上
　　　■ 4） 40代　　　　■ 8） 無回答

2. あなたの年代をお答えください。
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3. 業種についてお答えください。

　 ■ 1） 漁業　　　　　　　　　■ 7） 運送業
　 ■ 2） 養殖業　　　　　　　　■ 8） 関係団体
　 ■ 3） 荷受業（漁協職員含む）　■ 9） 行政関係
　 ■ 4） 仲買業　　　　　　　　■ 10） その他
　 ■ 5） 加工業　　　　　　　　■ 11） 無回答
　 ■ 6） 小売業
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10）その他
・ �市場職員
・ �廻船問屋
・ �卸売業

4. （講習会を受けた上で）産地市場として品
質衛生管理の取り組みに対する考えを教
えてください。また、あなたが取組みたい
と思った内容があれば教えてください。

　■ 1） 取組んでいきたい　　■ 3） 取組みたくない
　■ 2） どちらともいえない　■ 4） 無回答

82%

18%

0% 0%

●ご意見
・ �衛生管理を職員として行う。
・ �行政関係としてハード面の不具合が無いよう

努力する。
・ �水産物を扱うのが産地市場の仕事（業務）で

すが、夏になるとハエが発生してどこからとな
く場内にも入ってきます。どこの市場でも見
受けられます。

5． �講習会は役に立ちましたか？ また、印象
に残っていることはありますか？
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●ご意見
・ �衛生管理の講習は半年に1回実施した方が良

いと思う。

6． �品質･衛生管理について、興味・関心の   
ある情報はありますか？（複数回答可）

　■ 1） 海外の品質・衛生管理に関する情報
　■ 2） 国内の品質・衛生管理に関する情報
　■ 3） 市場の品質・衛生管理に関するソフト対策
　　　  （実施方法や管理手法、マニュアルなど）
　■ 4） 市場の品質・衛生管理に関するハード対策
　　　  （施設や設備など）
　■ 5） HACCPに関する情報
　■ 6） その他
　■ 7） 無回答
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６）その他
・ �運送業はどのように取り組めばいいか。

7. �産地市場の品質・衛生管理について、あ
なたが考える改善すべき課題があれば
教えてください。

・ �市場職員の意識改革は完了していると見られ
ます。今後は外部の方々の意識を地道にでも
変えるよう行動していきたい。

・ �他の市場を真似るのではなく、各市場それぞ
れで自分たちのマニュアルを作成する。

・ �個々の意識改革の徹底。
・ �場内に入場する際の関係者のモラルの向上

が1番だと思う。
・ �生産者側にタバコを吸っている人がまだ見

受けられる。運送会社社員、一部市場社員も
吸っていて残念。

8. �今回の講習会はいかがでしたか? ご意
見、ご要望、ご感想等がありましたら教
えてください。 
①第１部について

　　  ■ 1） よかった　　■ 3） よくなかった
　　  ■ 2） ふつう　　　■ 4） 無回答
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　 ②第２部について

　　  ■ 1） よかった　　■ 3） よくなかった
　　  ■ 2） ふつう　　　■ 4） 無回答
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●ご意見等
・ �自分の会社はどうなのか具体的に知りたい。
・ �衛生管理のソフト・ハード面は頭の中では理

解しておりますが、毎日の事となるとたまに忘
れる時があります。

講習会アンケート結果

1. 実施体制 共　催
HACCP 認定加速化支援センター

（構成機関：一般社団法人海洋水産システム協会）
株式会社　女川魚市場

2. 実 施 日 令和 2 年 2 月 21 日

3. 場　　所
会場名 女川町地方卸売市場

所在地 宮城県牡鹿郡女川町宮ヶ崎字宮ヶ崎 87 番地

4. 講　　習

講　師

岩沼　幸一郎
岩沼技術士事務所　代表〔技術士：水産〕

岩田　佳之
一般社団法人海洋水産システム協会　
研究開発部兼設計部　技師補

内　容

1．HACCP の制度化について
2．女川魚市場の品質・衛生管理に関わる課題と対策
3．優良衛生品質管理市場・漁港の事例紹介
質疑応答・意見交換
アンケート調査

5. 参加者数 54 名

株式会社女川魚市場 No. 31

女川町地方卸売市場

講習会の様子
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